SZAMOS MARCIPAN
ESZTERGOMI KOZPONTI KAVEHAZ

CENTRAL CAFE OF ESZTERGOM

ARAINK AZ AFA-T TARTALMAZZAK.
OUR PRICES INCLUDE VAT.

TORTARENDELEST FELVESZUNK!
WE ARE WELCOME TO MAKE YOUR CAKE ORDER!

KERJUK TEKINTSE MEG A VITRINBEN BEMUTATOTT
NAPI AJANLATAINKAT ES CUKORMENTES, LAKTOZMENTES
ES GLUTENMENTES SUTEMENYEINKET IS!

WE HAVE SUGER-FREE, LACTOSE-FREE AND GLUTEN-FREE
CAKES AND MORE SELECTION AT THE SHOWCASE.

ESZTERGOM, 2500 VOROSMARTY U. 2.
TEL.: 06-33-520 570

NYITVA TARTAS / OPENING TIMES
MINDEN NAP / EVERY DAY
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&{ z apa nélkiil nevelkedd, szegény sorsu szentendrei szerb
fiticska, a kis Szavics Mladen - aki még a Balkanrol menekiilt dsei
vérével orokolte a keleti édességek iranti vonzalmat - éppen
cukrésztanuld volt a nagyhiri Auguszt E. Jozsef Krisztina koriti
{izletében. Egy szép napon - a harmincas évek elején - a céghez
egy dan cukrasz vetodott, aki megmutatta: kello kéziigyességgel,
figyelemmel és sok-sok gyakorlassal a cukros, mandulas masszabol,
a marcipanhol, csinos rozsakat lehet késziteni.

]6 par 6ra, nap, honap, év és évtized, és sok-sok szazezer marcipanrézsa telt és kelt el azota.
Asszony is keriilt, persze cukraszdahol, lettek szép gyerekek, mara az unokék is folcseperedtek,
isteni szerencse, remek, derék vé jott a hazhoz és mind megtanult rézsat késziteni,
rozsaval vészelték at a nehéz éveket, rozsaval lett ki a zsebpénz, rozsabol keriilt az oszton-
dijpotlék, a mellékkereset, és végiil a milthan gyokerezve, a kozelmdlt viszontagsagain
edz6dve, a mai kedvezé adottsagokat jol kihasznalva, rengeteg munkaval, csaladi
osszefogassal ebb6l a rézsdbol hajtott ki a kilencvenes évek kozepére a tdbbszaz
dolgozot foglalkoztato, a magyar piac kilencven szazalékat szolgald, hét orszagba szallito,
igéretesen fejlodo pilisvorésvari marcipancég, a Szamos, amely 1987-ben megnyitotta a pesti Bel-
varos egyik legszebb tizletét is.

Persze Szamos bécsi méar kezdettdl kisérletezett ezzel a vardzslatos, keleti eredetd, hantolt
mandulabol és cukorbol Gsszegyurt anyaggal. Marcipanbdl ugyanis minden elkészithetd.
A kis Szamos gyerekek minden jeles alkalommal, sziiletésnapon, kardcsonykor, husvétkor
a legvéltozatosabb, a legmeghokkentdbb, kiilénleges, sosem volt, de mindig egyként finom
marcipanfiguraknak  6rvendeztek. (Nem véletlen talan, hogy a szakmaban maradt
mind a harom.)

Ma mar szazezrek osztozhatnak a kis cukraszcsemeték egykori oromében.

A cég ma mér korantsem csak marcipAnmasszat, rozsat, figurat készit, hanem a legkiilonfélébh
édességeket, tortat és nem utolsosorban pralinékat. A receptek tobbsége Szamos Matyas
leleményességét dicséri. Ahany darabka, annyi forma, annyi iz, annyi specialitds, megannyi
meglepetés.

Matyi bacsi még megérte, hogy a kis csaladi vallalkozashol Eurdpa-hirti nagytizem fejlgdjon, és
megérte azt is, hogy a termelés mellett mind nagyobb szerepe legyen a vendéglatasnak, hogy
egymas utan nyiljanak a Szamos-cukréaszdak, és majdnem megélte azt is, hogy sziilévarosaban,
Szentendrén is folkeriljon a Szamos név egy cukraszdanak csillogo iivege folé.

Szamos Matyas Szentendrén, a cukraszdatol ot perc sétanyira nyugszik az ortodox szerh
temetcben.
Matyi bacsi hazatért kétszeresen is.




UDITOK « SOFT DRINKS

Coca-cola, Coca-cola Zero, Fanta, Tonic, Gyombér.......................... 0,251
Coca-cola, Coca-cola Zero, Fanta, Tonic, Ginger Ale

ROMERQUELLE ... 0,331
Szénsavas / sparkling
Szénsavmentes / still

FONYODI ... 0,251
Szénsavas / sparkling
Szénsavmentes / still

HEINEKEN
Uveges sor / bottled beer ... 0,331

DREHER GOLD
Uveges sor / bottled beer ..................... 0,331

TORLEY CHARMANT DOUX
Edes pezsg6 / sweet champagne
Palack / bottle ... 0,21

HUNGARIA EXTRA DRY
Széraz pezsg6 / dry champagne
Palack / bottle ... 0,21

550 Ft

600 Ft

500 Ft

1290 Ft

1290 Ft

1650 Ft

1650 Ft




UDITOK + SOFT DRINKS

CITRUSOS LIMONADE
CITRUS LEMONADE

Kozepes / medium ... 0,31 960 Ft
Nagy / Jarge. ... ..o 0,51 1600 Ft

MALNAS-GYOMBERES LIMONADE
LEMONADE WITH RASPBERRY-GINGER

Kozepes / medium ... 0,31 960 Ft
Nagy / 1arge. .. ..o 0,51 1600 Ft

BODZAS- GYOMBERES LIMONADE
LEMONADE WITH ELDER- GINGER

Kozepes / medium ... 0,31 960 Ft
Nagy / Jarge. .. ..o 0,51 1600 Ft

FRISSEN FACSART NARANCSLE
FRESH ORANGE JUICE

Kicsi /small. ... 0,21 900 Ft
Kozepes / medium ... ... 0,31 1350 Ft
ROSTOS UDITOK ... ... 0,21 600 Ft
Barack, narancs, alma, feketeribizli

FRUIT JUICES

Peach, orange, apple, blackcurrant

FUZETEA
Citrom, barack ........ ... 0,251 550 Ft
Lemon, peach




THE WHOLE THING STARTED WITH ROSES

he poor, fatherless Serbian boy from Szentendre, little Mladen Szavics - who inherited
his affinity for Eastern sweets through the blood of his Balkan refugee ancestors - was just a
confectionery apprentice at the famous shop of Jozsef E. Auguszt on Krisztina Boulevard. One
day - in the early 1930s - a Danish confectioner joined the shop, who demonstrated that with
sufficient dexterity, attention and lots and lots of practice, pretty roses could be made from
the sugary almond paste, marzipan.
A good few hours, days, months, years and decades have passed and hundreds of thousands
of marzipan roses have been sold since then.

He also found a wife, in a confectionery of course. They had beautiful children, and even
their grandchildren have grown up since then. Fortunately, a fine and upstanding son-in-law
joined the family business and along with the children and grandchildren they all learned to
make roses. Roses helped them tide over the difficult years. Roses were a source of pocket money,
scholarship allowance, extra income and, finally, rooted in the past, hardened by the ups and
downs of recent times, availing of current favourable conditions, with a lot of work and by
joining forces, by the mid-nineties the family had built Szamos, an up-and-coming marzipan
company based in Pilisvorosvar with several hundred employees, serving ninety percent of the
Hungarian market, and supplying to seven countries, which in 1987 opened one of the nicest
shops in downtown Pest.

Of course old Mr Szamos experimented with this magical, eastern blend of peeled almonds
and sugar from the outset, as anything can be made from marzipan. On every special
occasion, birthdays, Christmas, Easter the little Szamos children were delighted to receive
the most varied array of amazing, unique, original and always intact delicious marzipan
figures (it is perhaps no coincidence that all three kids stayed in the business).

Today, hundreds of thousands of customers have the chance to share the erstwhile joy of the
little confectioners to be.

The company now makes much more than just marzipan fondant, roses and figures;
it produces a wide range of sweets, cakes and last but not least, delicious desserts. The majority
of the recipes praise the ingenuity of Matyas Szamos, so many shapes, flavours, specialties,
and surprises.

Old Matyas lived to see the family business turn into a large-scale operation known
throughout Europe. He also lived to see, parallel to production, the growing role of
hospitality in the business, Szamos confectioneries opening one after another and almost
lived to see the Szamos name adorn the top of the shiny window of a confectionery in his
hometown of Szentendre.

Matyas Szamos rests a five minute walk from the confectionery in the Serbian Orthodox cemetery
in Szentendre.
0ld Matyi returned home twice.




KAVEKULONLEGESSEGEK ¢ COFFEE SPECIALITIES

- ESZPRESSZO ......oooiiii e 650 Ft
ESPRESSO
ESZPRESSZO MACCHIATO ............................ 790 Ft
- Eszpresszo kavé, tejhab

ESPRESSO MACCHIATO
Espresso coffee, milk foam

AMERICANO ... 750 Ft
- ‘ Eszpresszo kavé, forro viz

AMERICANO

Espresso coffee, hot water

TEJESKAVE. ... 950 Ft
o " Eszpresszo kavé, forro tej

CAFFEE LATTE

Espresso coffee, hot milk

CAPPUCCINO ....... ... 950 Ft
£ Eszpresszo kavé, habositott tej
2 CAPPUCCINO

Espresso coffee, whipped milk

CAPPUCCINO GRANDE ... 1200 Ft
Dupla eszpresszo kavé, habositott tej

. CAPPUCCINO GRANDE
# Double espresso coffee, whipped milk

_ ICELATTE........ooooii 950 Ft
4 Eszpresszo kavé, hideg tej, jég

- ICE LATTE
e Espresso coffee, cold milk, ice

SZAMOSKAVE ........................................ 1050 Ft
Eszpresszo kavé, vanilias forro tej

- SZAMOS COFFEE
Espresso coffee, hot vanilla milk




TORTASZELETEK ¢ CAKE SLICES
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JOGHURTOS ERDEI GYUMOLCS TORTA

(SZEZONALIS). ...t 1200 Ft
Piskotalapon joghurtos erdei gyiimolcs krém,

tiikkdrzselével a tetején

YOGHURT FOREST FRUIT CAKE (SEASONAL)

Sponge cake sheets filled with creamy forest fruit

EPERTORTA (SZEZONALIS). ..........c.oviininianinnn, 1200 Ft
Kakads piskdta lapon tejszines eperkrém,

gytimdlccsel diszitve

STRAWBERRY CAKE (SEASONAL)

Creamy strawberry cream on cocoa sponge

cake sheet, decorated with fruit

GESZTENYE MOUSSE TORTA (SZEZONALIS). ........ 1300 Ft
Gesztenyés piskotalapok, rumos gesztenye

moussal toltve

CHESTNUT MOUSSE CAKE (SEASONAL)

Chestnut sponge cake sheets filled with rum

chestnut mousse

SZICILIAI CITROMTORTA (SZEZONALIS)............. 1200 Ft
Piskotalapon citromos tejszinkrém

CREAMY LEMON CAKE (SEASONAL)

Creamy lemon cream on sponge cake sheet




E-80TORTA ... 1300 Ft
Dobos lapok kozott kavékrém és tejszinhabbal

lazitott parizsi krém, marcipannal rétegelve

E-80 CAKE

Coffee cream and Parisian cream looesened with

cream between Dobos sheets layered with marzipan

SACHERTORTA ... 1200 Ft
Csokoladés piskota, baracklekvarral toltve,

csokoladés mazzal bevonva

SACHER CAKE

Chocolate sponge cake filled with apricot jam,

coated in chocolate

MEGGYES LINZERTORTA............................. 1200 Ft
Dios linzer tészta fahéjas, mogyoros

meggytoltelékkel

SOUR CHERRY LINZER CAKE

Walnut shortcake with cinnamon, hazelnut,

sour cherry filling

PUNCSTORTA...................oiiiii. 1200 Ft
Piskotalap, lekvarral, rumos toltelékkel toltve,

teteje fondannal diszitve

SPONGE CAKE

Sponge cake with jam and rum fillings,

decorated with fondant

SZILVAGOMBOC TORTA .............................. 1300 Ft
Sacher lapok kozott vanilias tejszinkrém aszalt

szilvaval, szilvalekvarral és marcipan desszerttel

PLUM DUMPLING CAKE

Vanilla creamy cream between sacher sheets

with dried plums, plum jam and marzipan dessert




KAVEKULONLEGESSEGEK ¢ COFFEE SPECIALITIES

LATTE MACCHIATO ... 1050 Ft
et Eszpresszo kavé, forrd tej, tejhab

LATTE MACCHIATO

Espresso coffee, hot milk, milk foam

MEZES KAVE ... 1150 Ft
o Eszpresszo kavé, forr6 tej, tejhab, méz
) HONEY COFFEE

Espresso coffee, hot milk, milk foam, honey

FLATWHITE ... 1200 Ft
Dupla ristretto, habositott tej
i FLAT WHITE

Double ristretto, whipped milk

JEGES KAVE (SZEZONALIS) ............................. 1590 Ft
Eszpresszo kavé, vanilia fagylalt, tejszinhab

ICE COFFEE (SEASONAL)

Espresso coffee, vanilla ice cream, whipped cream

- FORRO CSOKOLADE (SZEZONALIS)............ 1,5dl 1400 Ft
HOT CHOCOLATE (SEASONAL)
—

g KAKAO ... 2dl 1050 Ft

. COCOA
TE oo 1dl 250 Ft
MILK
HAZI TEJSZINHAB ... . ladag 430 Ft
WHIPPED CREAM | portion
MEZ. oo | adag 130 Ft
HONEY | portion
BARMELY KAVE RENDELHETO NOVENYI VAGY LAKTOZMENTES TEJJEL ........ 330 Ft

ANY COFFEE CAN BE ORDERED WITH VEGETABLE OR LACTOSE-FREE MILK




TEAK o TEAS

ZOLD TEA - teljes tisztasagli, teSteS iz ..o 1050 Ft
GREEN TEA SENCHA SENPAI

ZOLD TEA, IZESITETT - egyediilallé sencha keverék .................................... 1050 Ft
FLAVOURED GREEN TEA GRUN MATINEE

FEKETE TEA- a tradicionalis aromaju, gazdag izvilagu, eréstea ........................ 1050 Ft
BLACK TEA ENGLISH BREAKFAST

FEKETE TEA, [ZESITETT - Indiai és Ceylon-i tedk keveréke ........................... 1050 Ft
FLAVOURED BLACK TEA ROYAL EARL GREY

GYOGYNOVENY TEA - kellemes 5 friSSit0 ... ...ueveeeee e 1050 Ft
HERBAL TEA GINGSENG VALLEY

GYOGYNOVENY TEA, IZESITETT - BOUSMENTA «. .o\ v oo 1050 Ft
FLAVOURED HERBAL INFUSION SMOOTH MINT

GYUMOLCSTEA, IZESITETT - kiilénleges gyiimolcsos kompozicié ..................... 1050 Ft
FLAVOURED FRUIT INFUSION RED FRUIT FLASH

TEAINKAT A LEGMAGASABB MINOSEGU, GONDOSAN )
KIVALOGATOTT TEALEVELEKKEL AZ ALTHAUS TEA BIZTOSITJA




DOBOSTORTA ... 1200 Ft
Egyenként siitott doboslapok, csokoladékrémmel

toltve, dioval panirozva és karamell lappal diszitve

DOBOS CAKE

Individually baked Dobos sheets filled with

chocolate cream, crumbed in walnut and decorated

with caramel sheets

ORSEG ZOLD ARANYA TORTA...................... 1500 Ft
Tokmagolajos, mandulalisztes piskota lapon,

vanilias fehércsokoladés mousse,

tokmagpraliné és malnazselé betétekkel

THE GREEN GOLD OF ORSEG

Vanilla white chocolate loose ganache on

pumpkinseed oil and almond sponge cake sheet

with raspberry jelly and pumpkin-seed pralines

BARACKOS TUROTORTA ............................. 1200 Ft
Piskotalapon 6szibarack és tejszines turokrém,

gytimolccsel diszitve

PEACH CHEESECAKE

Peach and creamy cottage cheese cream on a sponge

cake sheet, decorated with fruit

MARCIPAN TORTA ... 1200 Ft
Piskotalapok csokoladékrémmel és marcipannal

rétegelve

MARZIPAN CAKE

Sponge cake sheets layered with chocolate cream

and marzipan

KARAMELLAS KAVETORTA ........................ 1250 Ft
Kavés piskotalapok, tejcsokoladés és fehércsokoladés
kavékrémmel toltve, karamell mazzal athuzva

COFFEE CAKE WITH CARAMEL

Coffee sponge cake sheets filled with milk

and white chocolate coffee cream, striped

with caramel




TRUFFELTORTA .............................c......... 1250 Ft
Csokoladés-dios piskota tejszines

csokoladékrémmel toltve

TRUFFLE CAKE

Chocolate-walnut sponge cake filled

with chocolate cream

ESZTERHAZY TORTA.................................. 1300 Ft
Daralt dio és tojasfehérje hab keverékébdl egyenként
stitott lapok, narancslik6ros dios krémmel toltve
ESZTERHAZY CAKE

Sheets baked individually from the mixture of

ground walnuts and beat-up egg whites, filled with

orange liqueur and walnut cream

MANDULATORTA ... 1250 Ft
Dobos cukorral athtizott piskotalapok, fehér-

csokoladés, mandulapralinés krémmel toltve

ALMOND CAKE

Sponge cake sheets covered with Dobos sugar

filled with white chocolate, almond praline cream

SZATMARI SZILVATORTA ............................. 1300 Ft
Aszalt szilvaval siitott piskota lapok kozott

mandulapraliné és csokoladékrem

SZATMARI PLUM CAKE

Sheets baked with dried plum with

chocolate cream and almond nougat

TEJSZINES CSOKOLADETORTA ..................... 1200 Ft
Csokoladés piskota lapok kozott tejszines

csokoladékrém

CHOCOLATE CAKE

Chocolate-sponge cake filled with chocolate cream




REGGELI ES UZSONNA SUTEMENYEK & BREAKFAST AND AFTERNOON PASTRIES

POGACSA ................................. 10dkg 595 Ft
Gouda sajtos, burgonyas, tokmagos Egységar: 5950 Ft/kg
SCONE

Gouda cheese, potato, pumpkin seeds

TUROS POGACSA .......................... 10dkg 595 Ft
Tehénturos kelt tészta Egységar: 5950 Ft/kg
COTTAGE SCONE

Yeast pastry with curd cheese

KONNYU SOS TEASUTEMENY ........... 10dkg 595 Ft
Kénnyt leveles és vajas tészta Egysegar: 5950 Ft/kg
sajttal megszorva

LIGHT SALTY TEA BISCUITS

Light flaky and buttered pastry

powdered with cheese

POZSONYIKIFLI...................oo 800 Ft
Pozsonyi tészta, makkal vagy diéval toltve

BRATISLAVA CRESCENT

Crispy pastry with walnut or poppy-seed filling

MANDULAS KIFLI ... 950 Ft

g Mandulamarcipanbol és tojasfehérjébol késziilt
— tészta, szeletelt mandulaba hempergetve
ALMOND CRESCENT
Dough made of almond marzipan and
egg-white, rolled in sliced almond




SUTEMENYEK, CSEMEGEK ¢ CAKE, DELICACIES

MINYON ... 650 Ft/db
Félgomb alaku marcipanos tészta, krémmel toltve, fondant-
tal athuzva, kiilonbo6z6 izekben

MIGNON

Semispherical marzipan dough filled with cream,

coated in fondant, indifferrent flavours

SOMLOI GALUSKA .................................... 1650 Ft
Vanilias, kakaods és dios piskotalapok

sargakrémmel, mazsolaval, didval toltve,

csokoladéontettel és tejszinhabbal diszitve

SOMLO TRIFLE

Vanilla, chocolate and walnut sponge cake sheets

filled with yellow cream, raisins walnut, decorated

with chocolate dressing and whipped cream

GESZTENYEPURE (SZEZONALIS) ....................... 1490 Ft
Gesztenyepliré tejszinhabbal talalva,

konyakmeggyel diszitve

MASHED CHESTNUTS WITH WHIPPED CREAM (SEASONAL)
Chestnut puree served with whipped

cream and cognac cherry

SZAMOS KREMES. ................................... 1100 Ft
Leveles vajastészta lapok kozott,

tejszinnel lazitott vaniliakrém

SZAMOS KREMES /CREAM-FILLED PASTRY/

Vanilla cream loosened with cream

between flaky short pastry

TIRAMISU (SZEZONALIS) ............cooveeiianeenn.. 1200 Ft
Piskotalapon konyakos, mézes, kavélikords Rothchild
piskota darabok és mascarpone krém

TIRAMISU (SEASONAL)

Rothschild sponge cake with coffee liqueur filled

with mascarpone cream




SUTEMENYEK, CSEMEGEK ¢ CAKE, DELICACIES

Dios linzertészta ribizlilekvarral toltve
csokoladéval martva
pnt ISCHLER
Rl Walnut linzer shortcake filled with
red-currant jam coated in chocolate

PARIZSI CSUCS (SZEZONALIS)........................... 650 Ft
Parizsi krém marcipan talpon

PARISIAN CREAM DESSERT (SEASONAL)

Parisian cream on marzipan base

DIOS LINZER RIBIZLILEKVARRAL

VAGY BARACKLEKVARRAL .......................... 790 Ft
Dios lekvaros szelet

WALNUT SHORTCAKE WITH RED-CURRANT JAM

OR PEACH JAM

Walnut jam shortcake

LINZERKARIKA ....... ., 690 Ft
Linzertészta baracklekvarral toltve,

dioval megszorva

LINZER RING

Linzer shortcake filled with apricot jam,

powdered with walnut

ESZTERHAZY-TALLER............................... 1200 Ft
Daralt di6 és tojasfehérje hab keverékéhél

egyenként sitott lapok, kavés krémmel toltve,

dioval diszitve

ESZTERHAZY-MEDALLION

Sheets baked individually from the mixture

of ground walnuts and beat-up egg whites,

filled with light coffee cream




